
 

Veuillez nous informer de vos éventuelles allergies ou intolérances au moment de la prise de commande, merci ! 
Prix nets en euros – Service compris 

TVA applicable à 20% pour les alcools et 10% pour l’alimentation et les boissons non alcoolisées 
Toutes nos viandes proviennent de France, ou parfois de l’UE 

 

       Notre carte 

                      Nos Entrées : 
  

 Entrée du jour (hors week-end et jours fériés)………………………...08,00€ 

 Flan de Courgettes safrané, Coulis de Poivrons rouges …...…………. 08,00€ 

 Caillette du Tonton, Jeunes Pousses, Réduction de Syrah …………… 09,00€ 

 Duo de Melon et Picodon, 

Jambon cru et Filet d’Huile d’Olive de Nyons …………….…………. 11,00€ 

 Tartare de Truite d’Ardèche,  

Zestes de Citron et de Gingembre, Jeunes pousses …………………...… 12,00€ 

 Foie Gras “Maison“, Chutney et Toast de Pain de Mie ……...….….. 17,00€ 

Nos Plats : 

 Plat du jour (hors week-end et jours fériés)………………………....15,00€ 

 Dos de Merlu poêlé, Émulsion légère à la Citronnelle ………..…… 17,00€ 

 Travers de Porc confit, Sauce Barbecue au Miel et Épices douces …. 17,00€ 

 Filet de Canette, Jus court à l’Abricot et au Romarin ……..……… 18,00€ 

 Filet de Dorade Royale, 

Sauce vierge aux Tomates et Olives de Nyons ……………..…….…. 19,00€ 

 Pièce du Boucher grillée, 

avec son Beurre aux Herbes de Provence et Ail frais ……………….. 20,00€ 



 

Veuillez nous informer de vos éventuelles allergies ou intolérances au moment de la prise de commande, merci ! 
Prix nets en euros – Service compris 

TVA applicable à 20% pour les alcools et 10% pour l’alimentation et les boissons non alcoolisées 
Toutes nos viandes proviennent de France, ou parfois de l’UE 

 

Nos Fromages 

  Fromage Blanc Faisselle …………………………………...……. 04,00€ 

  Assiette de Fromages secs affinés …………………………………. 08,00€ 

Nos Desserts* 
*Certains de nos desserts nécessitant un temps de préparation au moment du service, nous vous 

invitons à faire votre choix en début de repas. Merci ! 

 Dessert du jour (hors week-end et jours fériés)………………………..07,00€ 

 Soupe de Pêche infusée à la Verveine, 

Glace au Calisson et Financier ………………….………………….... 08,00€   

 Abricots rôtis au Miel, 

Crème Chantilly d’Isigny et Crumble Pistache …………………..……. 08,00€   

 Comme un Opéra (Entremet Chocolat et Café) .………………..…… 10,00€ 

 Le « Vrai » Nougat glacé aux Éclats de Pistache, 

Amandes torréfiées, Fruits confits, Coulis de Fruits rouges …………… 10,00€ 

  Pavlova aux Fruits rouges, Meringue craquante, 

Crème fouettée AOP à la Vanille …………………………………….. 12,00€ 

 Coupe Glacée (3 Boules) …………………………………………... 10,00€ 

 Colonel (Sorbet Citron et Vodka) ………………………………….. 12,00€ 

  Coupe Get 27 (Glace Get27 et Get27) …………………………….. 12,00€ 

Nos Glaces et Sorbets : 
Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Rhum-Raisin, Calisson, Get27,  

Pistache, Fraise, Framboise, Abricot, Citron  
 

                                            ... Bon appétit ! 


